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Malbec - Malbec 2016 MENDOZA - ARGENTINA

ESTE VINO POSEE UNA COMPLEJIDAD AROMATICA QUE VA DESDE LAS
MERMELADAS HASTA LO FLORAL, FUCIONADOS CON LOS APORTES
DE MADERA. EN BOCA ENCONTRAMOS SU BUENA ESTRUCTURA.

ENOLOGO CLAUDIO ADARO

‘Q\' Varietal: 100% Malbec.

Vinedos, Altitud, Edad %Sueloz )
7( 70% Lu an de Cuyo a 950 msnm, con 28 anos y
suelos franco- arenosos i
30% Valle de Uco, a 1200 msnm, con 28 anos.{;
suelos pedregosos y calcareos, bien drenados y profundos

wlp Vendimia: En ca}as de 14 kg a fines de Marzo.
Rendimiento: 7700 kg x ha.

Vinificacion: Piletas de hormigon, con sangrado del 5%.
Maceracion: Pre-fermentativa en frio 3 dias.
Post-fermentativa 8 dias.

Fermentacion alcohdlica: 9 dias.
Fermentacion malolactica: Si.

@) Crianza en roble: 12 meses en barricas Americanas. “[ N | II H ][
|

// Guarda en botella: 15 meses.
Produccion anual: 8500 botellas. R
Guarda recomendada: 8 anos. VAL BEE - MALO

O Alcohol: 14,5%. UM
Ac Total: 5589/ —
Ac.Volatil: 0,75 g/l
Azucar: 1,96 gr/lts.

Notas: Rojos oscuros, se resalta [a ciruela madura y violetas
combinado al tostado de la barrica. Entrada suave en boca con
Eamnos firmes y persistentes. Untuoso y de cuerpo medio
argo.
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www.cavaslacapilla.com

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS



