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Malbec - Cabernet Franc 2016 MENDOZA - ARGENTINA

l PRESENTO UN VINO CON MUCHA POTENCIA AROMATICA, QUE
REFLEJA LOS VINEDOS DE ALTURA. GENERANDO ARMONIA Y
COMPLEJIDAD ENTRE LOS VARIETALES QUE PASAN POR DINTINTAS

BARRICAS.
EnoLoGo CLaupio ADARO,

? Varietal: 60% Malbec / 40% Cabernet Franc.

/¥ Vinedos, Altitud, Edad y Suelo:
* Lu{én de Cuyo'a 950 msnm, con 28 anos y suelos
franco-arcilloso. i
Valle de Uco, a 1200 msnm, con 28 anos, y
suelos pedregosos y calcareos, bien drenados y profundos.

wp Vendimia: Cosecha manual de Malbec en Valle de Uco a
Brmm_pms de Abril d/ de Cab. F. en Lujan a mediados de Marzo.
endimiento: 7200 kg x ha.

' Vinificacion: En tanques de acero inoxidable, con sangrado
del 3%.
Maceracion: Pre-fermentativa en frio 3 dias.
Post-fermentativa 15 dias.
Fermentacion alcoholica: 9 dias.
Fermentacion malolactica: Si.
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@ Crianza en roble: 14 meses, Malbec en barricas Americanas y
Cabernet Franc en Francesas.

R e e OFC - CABERNET 131
uarda en botella: 8 meses.
7 Produccién anual: 4000 botellas. Ul
Guarda recomendada: 8 anos. INDOZA - ARG
O Alcohol: 14,5%. Ac.Volatil: 0,7 g/l
Ac. Total: 5,85 g/l Azucar: 2,05 gr/lts.

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS

? Notas: Color violacio oscuro. Con notas de frutos secos, ciruelas

maduras y vainillaé)or el MB y con final a frambuesa, pimienta
y ahumado del CF. Buen volumen en boca, suaves taninos
maduros y persistencia.

www.cavaslacapilla.com



